
                                         

Menu du 13 au 17 Mars 2023

Les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergènes suivants :Céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, 

poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame,anydride sulfureux et sulfites en 

concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/l, lupin, mollusques.     En cas de problème de livraison, le menu pourra être 

changé.

*Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par 

l’aide de l’Union Européenne à destination des écoles

Lundi 13

Oeuf dur (bio) mayonnaise

Palette de porc label 
rouge VPF
Flageolets

Flan nappé caramel

Mardi 14

Potage

Carbonade de boeuf bio 
(53)

Carotte vichy HVE

Brie mayennais

Banane chocolat chantilly

Jeudi 16

Tartine chaudeSalade 
verte

Choucroute de la mer

Semoule au lait bio

Vendredi 17

Salade de choux chinois

Steak haché Label rouge 
VBF

Purée de patate douce

Saint Nectaire AOP*

Fruits*


