
                                         

Menus du 6 au 10 Mars 2023

Les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergènes suivants :Céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, 

poissons, arachides, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame,anydride sulfureux et sulfites en 

concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/l, lupin, mollusques.     En cas de problème de livraison, le menu pourra être 

changé.

*Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par 

l’aide de l’Union Européenne à destination des écoles

Lundi 6

Macédoine mayonnaise

Chipolatas label rouge 
(53)Lentilles bio

Crème dessert chocolat 
maison

Mardi 7

Salade de pâtes au surimi

Emincé de dinde
Pommes de terre au four

Pana cotta, coulis 
framboise

Jeudi 9

Salade tex-mex

Bolognaise végétale
Coquillettes au beurre

Verre de lait bio*

Pâtisserie

Vendredi 10

Pâté de campagne

Poisson du jour
Epinard à la crème

Cantal AOP*

Fruits*


