Menus du 20 au 24 Mars 2023

Lundi 20

Céléris rémoulade
Escalope de porc label
rouge VPF
Riz bio
Fourme d'Ambert AOP*

Fruits *

Jeudi 23
Salade composée
Croziflets végétarienne
Verre de lait bio*

Cookies

Mardi 21

Potage
Wings de poulet
Pommes de terre

rissolées Bio

Brie bio*

Eclair au chocolat

Vendredi 24

Salade de riz nigois
Boudin
Purée de pommes de
terre

Fromage de chévre

Fruits

Les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :Céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs,
poissons, arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame,anydride sulfureux et sulfites en

concentration de plus de 10mg/kg ou 10mg/I, lupin, mollusques.
changé.

*Fruits, légumes,

En cas de probleme de livraison, le menu pourra étre

produits laitiers subventionnés par

1"aide de 1’Union Européenne a destination des écoles



